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VERSIONS RENVERSÉES

MEZCLAR EL LACTOREMPLAZADOR

Medir el volumen de 
agua caliente 

Completar con agua 
tibia/fría 

Pesar el polvo

Servir a 38 °C

Mezclar

1.

4.

2.

5.

Ref. : Volac House, Orwell, Royston, Hertfordshire, UK

CONCENTRACION AL

15%
150 gms 

850 ml

150 gms
1 litro

CONCENTRACION AL

13%

Tenga cuidado!

TEMPERATURA: _______________

CANTIDAD: _______________

PARA VALIDAR LA MEZCLA DEL LACTOREMPLAZADOR CON UN REFRACTÓMETRO 
ÓPTICO, AGREGAR 1 A LA LECTURA DEL REFRACTÓMETRO PARA OBTENER LA 
CONCENTRACIÓN EN MATERIA SECA DE LA MEZCLA.

3.




