
 
 

Tableau de supplément à La réduction du nombre de bactéries dans le lait, rédigé pour et publié à l'origine dans la 
revue Milk Producer des Dairy Farmers of Ontario en août 2024, et la Revue LPLQ édition août 2024.  

 

 

 

Points de contrôle et pistes de solutions de problèmes de bactéries à la ferme 
Source de 

contamination 
bactérienne 

Points de contrôle Solutions possibles Contacts pour 
l'assistance 

À l'extérieur  
du pis 

 Évaluation de la propreté 
des vaches 

 Évaluation de la propreté 
des trayons (prétraite) 

 Évaluation de l’état des 
trayons (post-traite) 

 Évaluation visuelle des 
filtres à lait   

 Analyse de l'eau 

 Fournir une litière propre et sèche 
en qualité suffisante 

 Miser sur la propreté des vaches  
 Appliquer une préparation du pis et 

une hygiène de traite adéquate 
 Fournir des ensilages et des 

fourrages de haute qualité  
 Fournir de l'eau d’abreuvement de 

bonne qualité 

 Vétérinaire du 
troupeau 
���������________________ 
��________________ 

 Conseiller en qualité du 
lait 
���������________________ 
��________________ 

 Nutritionniste 
���������________________ 
��________________ 

À l'intérieur  
du pis 

 Données de CCS 
o Échantillons de 

paiement (réservoir) 
o Contrôle laitier 

 Incidence des mammites 
cliniques 

 Occurrence d'autres 
événements de santé 

 Investiguer la santé du pis 
 Investiguer l'état de santé général, 

le statut immunitaire, etc. 

 Vétérinaire du 
troupeau 
���������________________ 
��________________ 

 Conseiller de Lactanet 
���������________________ 
��________________ 

Après le pis 

 Alarmes du 
thermographe 

 Évaluation de l'état de 
l'équipement 

 Évaluation du 
lavage/assainissement de 
l’équipement  

 Volumes et 
concentrations de 
produits chimiques 

 Analyse de l'eau 

 Assurer un refroidissement rapide 
et efficace après chaque traite 

 Assurer une bonne température 
d'entreposage du lait 

 Assurer une capacité suffisante en 
eau chaude 

 Effectuer une évaluation du lavage 
par l'intermédiaire de votre 
concessionnaire 

 Assurer l'entretien et/ou le 
remplacement de l'équipement tels 
que requis 

 Avoir une analyse de l'eau 
satisfaisante, traiter au besoin 

 Concessionnaire 
d'équipement 
���������________________ 
��________________ 

 Technicien de 
refroidissement  
���������________________ 
��________________ 

 Conseiller en qualité du 
lait  
���������________________ 
��________________ 

 

Notes : 

 
 
 
 
 
 

 


